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’ 'Cejhe de pescado

Ceviche mixto

Tiradito de Pescado

CEVICHES Y
TIRADITOS

Ceviche de Pescado

El Clasico y famoso plato peruano, a base de Pescado en cubos cocido en
limon y una deliciosa leche de tigre, coronado con cebolla morada y
acompanado de granos de elote y camote. 150

e Robado $ 310 « Pesca del dia $ 275

Ceviche de Mariscos
Mixtura de mariscos cocidos en leche de tigre, limoén y rocoto,
acompainados de camote y granos de elote. 1504.  $ 345

Ceviche Mixto
Mixtura de mariscosy pesca del dia macerados en leche de tigre de limén
y rocoto acompafados de camote y granos de elote. 150g. © $ 345

Ceviche a los Tres gjies

Pescado blanco en cubos cocidos en leche de tigre de limény crema de qji
amarillo, rocoto y toque de habanero, acompanados de camote y granos
de elote. 150g. ® Robalo §$ 340 e Pesca del Dia § 280

Ceviche Carretillero

El preferido de muchos, donde se encuentra el tradicional Ceviche de
pescado y el Chicharron de Calamar en una mezcla que sorprende a los
paladares mds exigentes, acompanado de granos de elote, camote y salsa
tdrtara. 1504. ¢ Robalo $380 e Pesca del dia $ 330

Ceviche Caliente

Pescado en cubos cocidos por una salsa caliente a base de limén, leche de
tigre y aji amairrillo, servido con granos de elote y trozos de yuca frita. 150g.

e Robalo$345 e Pescadeldia$ 315

Tiradito Clasico de Pescado
Ldminas de pescado en corte sashimi  cocidas con limén y sal al natural
acompainados de camote glaseado y elote. 120¢. ¢ Robalo « §$ 310

Tiradito de Pescado Bicolor

Platillo mitad y mitad de Idminas de pescado en corte sashimi cocidos con
una deliciosa crema de aji amarillo y crema al limén, acompanado de
camote glaseado y elote. 1209. ¢ Robalo $ 335

Tiradito de Pescado al Aji Amarillo

Ldaminas de pescado en corte sashimi  en una deliciosa crema de limén
sazonada con aji amarillo o al rocoto, a su eleccion y acompanado de
camote glaseado y elote. 1204. ® Robalo $ 335

Tiradito Nikkei
Laminas de Atun en corte sashimi , cocidos con una salsa nikkei conun
toque de limén, aji (chile) peruano y soya.20g. *$ 335

Pulpo al olivo
Suaves tiras de pulpo bafadas en una crema de aceituna negra y aceite de
olivo. sog. $350



ENTRADAS
FRIAS

Causa Limeia

Papa prensada y aderezada en aji amarillo rellena de pollo, camarén o
pulpa de cangrejo y aguacate. sog.

e Pollo $ 190 e Camardén $230 e Cangrejo $ 230

Causa Acevichada

De la unién de una causa limena vegetariana y nuestro ceviche de pescado
que corona la tradicional causa, surge este platillo especial y favorito de
muchos. 75g. « § 245

Papas a la Huancaina
Suaves rodajas de papa al vapor bafadas en una deliciosa crema de aji
amarillo y quesos. 1209. ©$185

Leche de tigre 240mi.
Clasica: Concentrado de pescado, verduras, limony sal de mar con un
toque picante y con trocitos de pescado, a la que se le atribuyen
propiedades reconstituyentes y afrodisiacas. ¢ $ 210

Al Aji Amarillo: La cldsica Leche de Tigre con el toque de una crema
de aji amarillo que la hace doblemente irresistible. o § 225

Lima 700: La preferida de muchos, tradicional leche de tigre con
trocitos de pescado y coronada con aros de calarmar empanizados y
fritos , toda una mexcla explosiva de sabor. « § 238

Choritos a la chalaca (06 unid)

Popular plato peruano que tiene su origen en el puerto del Callao,
cuyo gentilicio es “chalaco”, de ahi su nombre y que consiste en
mejillones sazonados con limén, sal y coronados con una mezcla de
trocitos de cebolla y jitomate. e $ 280

Tartare de Atin

Pequenos trozos de Atun, macerados con limén en una mezcla con
aguacate y jitomate. Toda una tradicion adaptada por la cocina peruana
con un toque de soya. 180g. * $ 268

Tostadas del Mar (02 unid)
De atun: Tostadas de maiz acompaiadas de dados de atun fresco
mezclados con trocitos de aguacate y tomate , aderezados con una
salsa de la casay mayonesa de chipotle sog. ©$ 255

De Camarén: Tostadas de-maiz coronadas por colitas de camarones
mezclados con trocitos de mango, pepino y sazonados con limoén y un
toque de nuestra salsa basada en mayonesa de la casagog. ¢ $ 255
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ENTRADAS
CALIENTES

Anticucho Peruano

Brochetas de corazén de res tradicionales peruanas aderezadas en una
combinacién de gjies, cocinadas a fuego intenso en la plancha
acompanadas de papa dorada y elote. 120g. © $ 240

Pulpo a la Parrilla
Suaves tiras de pulpo a la parrilla montadas sobre portobello y espdrragos con
aceite de olivay djo. 160g. ®$ 385

Chicharrén Marino

Crocantes aros de calamar o trozos de pescado al panko, rebozado con
huevoy servidos con aderezo tartara, salsa criolla y yuca frita. 160 g.

e Calomarisog. $ 295 e Pescado 10g. $ 315

Conchitas a la parmesana (06 unid)

Una de las entradas calientes peruana mds famosas, y que debe su origen a
la fusion con la cocina italiana. Frescas conchas de abanico sazonadas con
un toque de mantequilla, limdén y vino blanco, gratinadas con queso
parmesano, quedando por fuera, tostaditas y por dentro, aun guardan la
frescura que les dan ese sabor delicioso que enamora a muchos. ¢ $ 268

Tequeiios Peruanos (06 unid)

Tradicional piqueo peruano, elaborado con masa de wantdn (chino) rellenos
de queso fresco, acompanados de una salsa de aguacate al estilo peruano.
¢ De queso. $220

Yuquitas Fritas ala Huancaina (08 unid)

Palitos de Yuca Frita, acompanadas de una deliciosa crema de aji amarillo
y queso. ¢ $ 140

SO
PAS

Chupe de camarones
Deliciosa sopa a base de aji panca y huacatay con camarones, coronada con
un huevo escalfado. 1509 ©$ 325

Parihuela
Concentrado de mariscos con un aderezo de qjies y un toque de vino



CARNE&
POLLO

Lomo Saltado
Filete de res en trozos salteados al WOK con pisco y soya al estilo oriental,
acompanado de arroz blanco y papas fritas (a la francesa). og. ©$ 368

Tacu Tacu de Lomo Saltado
De la combinacion de arroz y frijol nace el tacu tacu dorado al wok y
acompanado de filete de lomo de res en trozos al jugo. 140g. $ 368

Tacu Tacu de Seco de Res
El tipico tacu tacu dorado al wok acompanado de filete de res en trozos
cocido lentamente con una salsa de cilantro. 140g. ©$ 368

Lomo a lo Macho
Suave filete de res bafiado en una cremosa salsa de mariscos acompanado
de arroz blanco. 215¢. $ 385

Aji de gallina

Tradicional guisado de aji amarillo con un toque de cremay queso
parmesano acompafnado de arroz y papas al vapor. 120g. ® $ 285

PES
CADOS

Pescado a lo macho
Filete de pescado blanco a la plancha bafado en una deliciosa crema de
mariscos con un toque picante. 215g. ® $390

Pescado a lo macho

Salmén Lima 700
Crocante salmén acompanado de puré y espdrragos al vapor. 180g. @ § 395

Pescado a la Plancha
Filete de pescado blanco a la plancha, sazonado con hierbas peruanas y
acompanado de arroz y vegetales. 180g. ®$ 360

Pescado a la Mantequilla
Filete de pescado blanco a la plancha con una salsa de mantequilla y
alcaparras con nuestro toque peruano. 1sog. ® $ 365

Pescado Imperial

Filete de pescado blanco a la plancha bafado con una exquisita salsa de
camarones con dji amarillo y queso servido con arroz y papas al vapor con un
toque picante. 215g. ©$ 395

Papillote de filete de pescado

Para los enamorados de lo saludable. Filete de pescado con vegetales al
vapory en salsa pomodoro, al brandy y vino blanco. Envuelto en papel platinay
acompanado de vegetales al vapor. 1sog * $ 380
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MARISCOS&
ARROCES

Tacu Tacu de Mariscos
Arroz y frijol dorados al WOK y bafados con una deliciosa salsa con
mariscos tipica peruana con una base de dji no picante. 150g. © $ 375

Arroz con Mariscos
Arroz graneado en una combinacion de gjies y vino blanco coronado con
una salsa de mariscos y queso parmesano. 150g.  $ 382

Arroz Chaufa de Mariscos o Pescado

Tradicional plato de la fusién china-peruana a base de arroz salteado al
WOK con soya, huevo, coronado de una mixtura de mariscos o chicharréon
de pescado blanco. 150g. Pescado ¢ $378 Mariscos ® $ 382

Arroz norteiio con Mariscos

Contundente plato de arroz preparado a base de cilantro y aji amarillo
cocido lentamente y acompafiado de una mixtura de aros de calamar,
langostinos y conchas, que le da ese sabor Unico. 150g. ® $ 378

Camarones roca

Todo el sabor del mar, concentrado de colitas de camarones sazonadas
con hierbas y especies que resaltan su sabory servidos sobre una cama de
lechuga y banados con un salsa de la casa. 18og.  $ 378

PARA
COMPARTIR

Jalea Mixta

Festin tipico peruano, de pescado y mariscos cocidos al estilo chicharron
(empanizados) acompaiado de yucas fritas y una deliciosa salsa Criolla y salsa
tdartara. 300g. ©$ 555

Fuente Carretillera

Para compartir, el preferido de muchos, donde se encuentra el tradicional
Ceviche de pescado (Robalo) y el Chicharron de Calamar en una mezcla

que sorprende a los paladares,mds exigentes acompanado de granos de elote
camotey salsa tdrtara. 300g. ©$ 620

Ronda Tradicién Lima 700

Fuente para compartir y conocer las entradas mds tradiconales del Peru:
Ceviche de pescado, (Robalo) Causa Limefia de Pollo, Tiradito de pescadoy
Pulpo al Olivo. s00g. ®$ 885

Festival de Ceviches

El imperdible para compartir , donde se rednen los ceviches preferidos de
nuestros clientes, el cldsico de pescado (Robalo), el de mariscos, al aji amairillo,
al rocoto, y pulpo al olivo. ss09. © $ 935
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PAS
TAS

Fetuccini a la huancaina con lomo
Fetuccini al dente con una mezcla de salsa huancaina (a base de queso y aji
amarillo) coronado con trozos de lomo de res. 1404. ©$ 368

Spaguetti alos 7 mares
Spaguettis y mariscos unidos a nuestro estilo, con una deliciosa salsa tipica
peruana salteados con pisco y soya al estilo oriental. 1504. © $ 385

Tallarin Saltado de Lomo
Spaguettis y lomo de res salteados con pisco y soya al estilo oriental.140g.0 $ 375

« De pollo $ 325

Timbal de Camarones
Fetuccini salteado con camarones, en una salsa original flameado al vino
blanco y gratinados con queso parmesano. 120g. ® $ 385

Spaguetti al pesto con medallén de lomo

Pasta al dente con abundantes salsa al pesto estilo peruano a base de
espinaca y albahaca, acompafada de medallones de lomo de res a la plancha.
140g. ® $ 378

FUSION |
MEXICO<*PERU

Tacos de Lomo Saltado (03 unid)

Fusién creada por nuestro Cheff, donde la tortilla de maiz envuelve a nuestro
tradicional lomo saltado al WOK y banada en salsa de la casa, acompanado
de papitas al hilo. 100g. ®$ 275

Taco de pescado criollo (03 unid)

Lo tradicional de México con su tortilla de maiz y trocitos de pescado frito
empanizado, con cebolla al limény bafiado con una salsa estilo chipotle con
toque peruano. 100g. ® $ 255

Taco de camarén
El preferido de muchos, donde la tortilla de maiz se combina con trozitos de
camardn al grill con toque de chile peruano. 100g. * $ 285

VEGETA
RIANOS

Ceviche de champiiioiies

Nuestra version vegetariana del ceviche con el sabor peruano, frescos champifiones
sazonados con aji amarillo(chile) , acompaiados de cebolla cambray , camote y
elote.30g. *$240

Causa de vegetales
La cldsica causa limefia, papa prensada y aderezada con qiji (chile) amarillo y rellena
de aguacate, vegetales varios sazonados con mayonesa de la casa. 240g. * $175

Palta ala reina de vegetales (aguacate)

Otra de nuestras entradas favoritas, donde el aguacate se sirve relleno de vegetales
sancochados, picados y mezclados con una salsa a base d mayonesa con toque
peruano. 2s0g. * $ 170

Spaguetti con champiiiones
Spaguetti al dente salteados con champinones, esparragos, cebolla ching, pimientos,
todos en wok con aceite de oliva 'y djos. 2s04. * $ 275
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MENUS
NINOS

Dedos de Pollo con papas fritas
ala francesa. 150g. ® $190

Dedos de Pescado con Papas fritas
ala francesa. 150g.  $190

BEBI
DAS

Sin Alcohol
Inca Kola 355ml e $ 124
Refresco nacional 355ml o $ 68

Naranjada/ Limonada natural 300ml ¢$ 68
Naranjada/ Limmonada mineral 300ml e § 72

Jugo de Maracuyd 300ml e $75
Jugo de Maracuyd Jarra 1l e $ 220
Perrier 330ml ¢ $ 98

Agua Topo Chico 355ml ¢ $ 68
Agua natural 355ml ¢ $ 68

Agua mineral 355ml $ 68

CA
FES

Espresso 4omi $ 68
Espresso doble somi ¢ $ 80
Americano 1soml ¢ §70
Latte 1som ¢ $ 68
Cargijillo 150mi ¢$ 180
Capuccino 120mi e $74

INFU
SIONES

Rooibos chai India.1somi ¢ $ 70
Tarde en Paris. 150mi  $ 100
Flores relajantes. 150mi o $ 72
Té verde tropical. 1somi ©$ 75
Manzanilla 1somi ¢ § 70

Te Negro 150mi e § 70

POS
TRES

Picarones. o4unid ® $ 130

Helado de Lucuma. 02 bolas ©$ 130
Helado de Vainillla. 02bolas ©$ 105
Suspiro Limefno 120g. ® $ 140
Pastel de chocolate. 1504. ®$ 170

Pastel de chocolate con gelato. 1504. $ 195

Tres leches. 1504. ® $ 160

Cuatro leches. 150g. ® $ 195
Alfajores (3pz). ¢ $ 140

Volcdn de chocolate 1509. ¢ $ 180
Chessecake maracuyd 120g. ® $ 160
Crema volteada 150 . ® $140

EL RINCON
DEL PISCO

Pisco Sour. 200mi e $198

Maracuyd Sour. 200mi © § 204
Lima700. 220mi e $ 215

Chilcano Cldsico. 220mi ¢ $198
Chilcano De Maracuyd. 220mi § 198

Pisco Mosto Verde Italia. shoteomi ® § 240

Machu Picchu. 200mi © § 230
Algarrobina. 200mi ¢ $ 195

CERVE
ZAS

Cervezas

Cusquenia. 330ml ¢ $138
Corona. 355ml ¢$ 68

Modelo especial 355ml ¢$ 68
Modelo negra 355ml e $ 74
Victoria. 355ml ¢$ 68

Stella Artois. 330ml ¢ $98
Michelob Ultra 355 ml ¢ § 85
Clamato natural. 355ml ¢ $§ 84
Clamato ¢/ cerveza. 280 ml ¢ $ 115
Tarro michelado. ¢ $ 35
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